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Manuel 
 

 
 

 
 
 
 

1.  Ce produit ne convient pas au personnel (y compris les enfants) ayant des membres malades, 

des troubles sensoriels ou mentaux ou un manque d'expérience et de connaissances 

pertinentes, à moins qu'ils ne bénéficient d'une surveillance particulière ou ne guident 

l'utilisation des appareils pour assurer leur sécurité. 

2.  Les enfants doivent être surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec le produit. 

3.  Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit être remplacé par le fabricant, son service 

de maintenance ou des services similaires pour éviter tout danger. 

4.  L'appareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie externe ou un système de télécommande 

indépendant. 

5. Lorsque le produit est sous tension ou en train de refroidir, le produit et son cordon 

d'alimentation doivent être placés hors de la portée des enfants de moins de 8 ans. 

 
 
 
 

Veuillez utiliser ce manuel d'instructions avec précaution avant de l'utiliser et 

conserver correctement ce manuel d'instructions 

1. Vérifiez l'équipement et les accessoires. En cas de doute, veuillez consulter le revendeur. 

2. Avant de connecter le produit à l'alimentation électrique, veuillez vérifier si la tension indiquée dans le produit est 

conforme à la tension d'alimentation locale. 

3 Pour éviter les incendies, les chocs électriques et les blessures, ne plongez pas les fils, les fiches dans l'eau ou d'autres 

liquides. 

4 Les enfants doivent être pris en charge pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec le produit. 

5 Assurez-vous que le produit n'est pas utilisé avant de le nettoyer, assurez-vous que le produit est refroidi et débranchez-

le avant de l'installer ou de le retirer. 

6. Planche à billets Une fois que le cordon d'alimentation ou la fiche d'alimentation est endommagé de quelque manière 

que ce soit. Veuillez retourner l'équipement au centre de service agréé pour inspection, réparation ou réglage. 

7. Planche à outils L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de l'appareil peut provoquer un incendie, 

un clic ou des blessures. 

8. Planche 8. Ce produit est utilisé uniquement. Ne l'utilisez pas à l'extérieur. 

9. Planche à outils Ne suspendez pas le cordon d'alimentation sur le bord de l'appareil tranchant ou sur la surface chaude. 

10. Planche à billets Ne placez pas les produits sur ou à proximité de matériaux inflammables tels que des nappes, des 

rideaux, etc. 

11. Planche à billets N'utilisez pas ce produit pour une utilisation autre que celle décrite dans ce manuel. 

12. Planche à outils Lorsque l'équipement est chauffé, placez-le sur une surface horizontale et lisse. Ne pas placer sur des 

plaques de plastique, de vinyle et d'émail ou sur des surfaces thermorétractables et usées. 

13. Planche à billets Veuillez sécher la casserole et la grille avant de placer les aliments. 

14. Planche à billets Après avoir débranché l'alimentation du produit, réglez la commande de température et le bouton de 

synchronisation à zéro. 

15. Planche à billets Lors de l'utilisation, les surfaces accessibles deviennent chaudes, comme les casseroles. Tenez la 

poignée et ne touchez pas d'autres pièces avec votre main. 

16. Planche à billets Lors de l'utilisation de la friteuse, libérez de la vapeur chaude de la sortie d'air. Les mains et le visage 

doivent être maintenus à une distance de sécurité de la sortie de vapeur et d'air. Lorsque la casserole est retirée, nous 

devons également faire attention à la vapeur chaude et à l'air chaud. 

17. Planche à billets La connexion du cordon d'alimentation externe n'est pas autorisée. 

 

PRÉCAUTIONS 



FONCTION DE FONCTIONNEMENT 
 
 
 
1. Aéroport Retirez tous les matériaux d'emballage. 

2. Retirez la friteuse et retirez le papier protecteur de la poêle. 

3. Planche à outils Retirez le film protecteur sur la console et l'adhésif sur le produit. 

4. Tirez sur la poignée de la friteuse et ouvrez le tiroir. Nettoyez soigneusement le panier à friture et la friteuse avec des 

eau, détergent et éponges non abrasives. 

5. Aéroport Essuyez l'intérieur et l'extérieur du produit avec un chiffon humide. 

6. Planche à billets Mettez le panier à friture dans la friteuse, puis remettez le tiroir dans la friteuse à air. 

 
 

 
 
1. Placez le produit sur une surface stable et horizontale. Ne placez pas les produits courants sur une surface réfractaire à 

la chaleur. 

2. Ne placez pas les produits en marche à proximité ou en dessous d'objets susceptibles d'être endommagés par la vapeur 

(par exemple, les murs et les armoires). 

 

 

 

3. Planche à outils Placez les aliments sur la grille de cuisson. 

 
 
 
 
 
 
 
   
 
 
 
 

POUVOIR: 220-240 V/50/60 Hz 

PUISSANCE NOMINALE : 2400W 

CAPACITÉ: 9L (2 indépendants 4.5L) 

TEMPS DE TRAVAIL : 0 à 60 minutes 

RÉGLAGE DE LA TEMPÉRATURE : 80 à 200 °C 

FORCE DE FRITURE : Technologie à 360° 

FONCTION DE CUISSON 10 Fonctions de cuisson à une touche 

ARRÊT AUTOMATIQUE : OUI 

PROTECTION CONTRE LA 
SURCHAUFFE : 

OUI 

MATÉRIAUX DE QUALITÉ 
ALIMENTAIRE : 

OUI 

REVÊTEMENT ANTIADHÉSIF : OUI 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1. Procédure d'auto-test de mise sous tension : toutes les lumières et les tubes numériques sont allumés en même temps 

pendant 2 secondes et le buzzer retentit. 
 

2. Après la procédure d'autotest, les voyants clés commencent à clignoter ; 

 

3. Après avoir cliqué sur l'interrupteur, allumez la lumière principale, le bouton de menu, la température « + » et « -« ; les 

lumières s'allument et le voyant de démarrage (numéro de position) brille. 

 
4. Fonctionnement du menu : Cliquez sur la touche de menu : frites ; poisson ; steak ; châtaigne ; pizza ; cuisses de poulet ; 

gâteau ; crevettes ; bacon ; décongeler. On clique à tour de rôle sur le programme de menu au-dessus du bouton de menu 

(voir les données de programme ci-dessous pour l'heure de température du menu) 

 

5. Description des données du programme : après avoir cliqué sur le bouton d'alimentation, le programme par défaut : 30 

minutes ; température 180°C, cliquez sur la touche de température de temps pour basculer, cliquez sur Ajouter ou 

soustraire pour ajouter ou soustraire la température de temps, Programme d'introduction : Chips : 200 / 15min Poisson : 

180 / 15min Steak : 180 / 15min Châtaigne : 200 / 15min Pizza : 200 / 15min Cuisses de poulet : 200 / 25min Petit gâteau :  

200 / 30min Crevettes : 180 / 15min Bacon : 200 / 15min Décongélation : 80 / 15min Programme d'introduction, Toutes les 

procédures plus 5min de température de préchauffage inchangées, Voyant de préchauffage sur l'écran Affichage de l'heure 

de la température Le tube numérique affiche uniquement le temps de procédure normal, Démarrez n'importe quel 

programme de cuisson pour le menu (frites ; Poisson; bifteck; châtaigne; pizza; pilon; gâteau; crevette; Baconic ; Décongeler) 

la lumière n'est pas allumée, Commutation de température ; interrupteur; cesser; +; -; Ceux-ci peuvent être actionnés et 

toujours brillants, Le buzzer fait sonner une « lumière de rappel pan-tournante » trois fois toutes les cinq minutes, Utilisé 

pour rappeler aux clients de retourner les ingrédients. 

 
6. Description du bouton de fonction : appuyez une fois sur le bouton pour ouvrir un autre bouton de fonction ; appuyez sur 

trois secondes pour éteindre ; sélectionnez le bouton de menu ; commutateur de température : interrupteur de longue dur

ée : cliquez sur l'heure du tube numérique, cliquez sur la deuxième fois longue durée, cliquez sur la troisième fois et ainsi 

de suite, « + » « - » cliquez pour régler la température de l'heure pendant une minute à chaque fois,  la plage de réglage de 

la température est de 5°C à chaque fois. Touche dans le programme Le processus de cuisson peut directement arrêter la 

cuisson dans le programme de refroidissement, arrêter le bouton enfoncé pour mettre en pause le programme de cuisson 

du temps dans le programme de refroidissement. 
 

7. Éteindre la mémoire, lorsque la friteuse fonctionne, la friteuse éteint soudainement le programme a été suspendu, la 

friteuse exécute le programme a continué à fonctionner (conditions d'exécution de la fonction de mise hors tension de la 

mémoire : éteindre dans les 30 minutes). 

 

8. Procédure de refroidissement de la friteuse : une fois que le consommateur a défini le programme par défaut ou le 

programme défini par le consommateur, la friteuse émet trois bips et le ventilateur tourne pendant 20 secondes, et le tuyau 

de chauffage cesse de chauffer après la fin de la procédure. 

 

 
 

DESCRIPTION ET SPÉCIFICATIONS 

AVANT LA PREMIÈRE UTILISATION 

PRÉPARATION AVANT UTILISATION 

 Remarque : Placez le produit sur une table complètement ouverte, maintenez le produit à au moins 

15 cm du mur et maintenez-le ventilé. 



Ce produit ne doit pas être jeté avec les ordures ménagères, et le produit doit être traité dans un endroit 

autorisé à recycler les appareils électriques et les produits électroniques. Contribuez à la préservation des 

ressources naturelles en collectant et en recyclant les déchets et assurez-vous que le produit est manipulé de 

manière écologique et saine. 

panneau 

de 

 

9. Affichage de l'interrupteur de tube numérique toutes les 3 à 5 secondes, exemple de contenu d'affichage : 15 : 00 indique 

l'heure 15 minutes ; 200 °C indique la température 200 degrés Celsius. 

 
10. Code d'erreur NTC E1 ; E2. 
 
11. Cliquez sur le bouton de l'ampoule, la lumière de perspective intégrée démarre, vous pouvez cliquer à nouveau sur le 
bouton de l'ampoule pour éteindre, s'allumer dans les trois minutes, trois minutes après l'extinction automatique, vous 
pouvez cliquer à nouveau sur le bouton de l'ampoule pour éteindre 

 
 
 
1. Avant de nettoyer le four électrique, veuillez couper l'alimentation électrique et retirer la fiche, jusqu'à ce que le four é

lectrique soit complètement refroidi. 

2. S'il y a de l'huile dans le four électrique, veuillez l'essuyer avec un chiffon doux et humide imbibé de nettoyant neutre. 

3. Nettoyez tous les accessoires, y compris la friteuse et la plaque de cuisson, avec un détergent neutre. 

4. Ne plongez pas l'ensemble du four électrique dans l'eau ou tout autre liquide pour éviter tout risque d'électrocution ou 

de défaillance fonctionnelle. 

5. Après le nettoyage, conservez le produit dans un endroit frais et sec. 

 
 
 
Si le produit ne fonctionne pas ou ne fonctionne pas correctement, vérifiez d'abord la liste ci-dessous. Si la situation 

anormale n'apparaît pas dans la liste et que le produit peut tomber en panne, il est recommandé de donner le produit au 

fournisseur ou au centre de service du fabricant. 
 

QUESTION PROBABLE CAUSE COMMENT Y REMÉDIER 

Après l'alimentation, 

l'indicateur de l'interrupteur 

d'alimentation n'est pas allumé 

ou ne fonctionne pas 

La prise n'est pas branchée Vérifiez que la prise est 

branchée 

L'interrupteur d'alimentation n'est 

pas allumé ou endommagé 

Ouvrez ou remplacez 
l'interrupteur d'alimentation 

Le tuyau de sécurité de la carte 

d'alimentation est cassé 

Vérifiez si le tuyau 

d'assurance est endommagé, 

veuillez remplacer les 
dommages 

Le pot n'a pas été enfoncé dans le 

fuselage ou n'a pas été poussé en 

place 

Poussez le pot de la bonne 

manière 

Pas chauffé ou mal chauffé Les câbles internes sont desserrés 

ou désactivés 

Vérifiez que la conduite du 

corps chauffant ne présente 

pas d'anomalies et 

reconnectez-la jusqu'à ce 

que la machine fonctionne 
correctement 

La sortie du circuit imprimé est 

anormale ou endommagée 

Utilisez un multimètre pour d

étecter si la sortie de relais 

correspondante est 
anormale, puis remplacez-la 

Dégagement du câble du capteur ou 

d'un capteur endommagé 

Utilisez le multimètre pour d

étecter si le micro-

interrupteur correspondant 
est anormal, puis remplacez-

le à nouveau 
 

 
L'afficha

ge n'est 

pas 

normal 
Les 
touches 
ne sont 
pas 
sensible
s 

Soudage 
virtuel de 
l'aiguille 
et du 
pied du 
composa
nt 

Souder à 

nouveau les 
pieds de 
soudure 
correspond
ants de 

chaque élé

ment 
Les 
composa
nts sont 
endomm

agés 

Remplacez 
les 
composants 

é

lectronique
s 
correspond
ants 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Poignée 

de 

NETTOYAGE ET ENTRETIEN 

INSPECTION ET ANALYSE DES DÉFAUTS COURANTS 

CONNAISSEZ VOTRE FRITEUSE 



 
 
 
 
 
 
 

 


